7 ANRETNINGER

NYD 3 SERVERINGER
AF 7 ANRETNINGER

(DER TAGES FORBEHOLD FOR EVT. £NDRINGER)

1 SERVERING 2 SERVERINGER 3 SERVERINGER

268; 338; 448;

MENU 1

FORETTER

Agurkemedaljon toppet med hvidlggscreme og rejer.
Tsukune anrettet med tangsalat og ristet sesam.

Honningbagt laks med sauce tatare,
citronperler og brgndkarse.

HOVEDRET

Rosastegt oksefilet
Serveret med Pommes gratin og timiansauce.
Sauteret spidskal vendt i soltgrrede tomater, citron og
ngdder. Stegte gulergdder vendt i honning og smgr med
puré af rgdbede.

DESSERTER

Miniteerte m. ananas og citrongraes toppet med marengs
Skovbaer-cheesecake
Chokoladekage med vaniljecreme

VINFORSLAG
SPORG DIN TIJENER




MENU 2

FORETTER

Serrano gran reserva, 15 mdr.
Tigerrejer med avokadocreme og sprgd bacon

Kold kartoffelsuppe med smgrstegte
rugbrgdscroutoner og purlgg

HOVEDRET

Helstegt kalvefilet serveret med Pommes Fondant,
rgdvinssauce, puré af knoldselleri, persilleolie,
porre-gratin med creme fraiche, parmesan og persille,
bagte peberfrugter

DESSERTER
Fyldt pandekage med pistacie/nougat-creme
og mgrk chokolade
Mini-pavlova med lakrids, frugtcoulis og baer
Panna cotta med passionsfrugt

MENU 3

FORETTER
Fynsk fordr, anrettet med hjertesalat, rygeost, caviart,
dild og citron
Rgget svineslag med peberrod og valngdder

Potted shrimyps
(brunet kold smgr med rejer og ristet surdejsbrgd)

HOVEDRET

Helstegt mgrbrad af gris
Serveret med kartoffeltaerte, champignonsauce, stegte
rodfrugter vendt i grgn pesto, rgdvinsglaseret rgdlgg og
grillede grgnne asparges

DESSERTER

Gl. dags aeblekage toppet med flgdeskum
Vandbakkelse med syrlig baermousse
Svampet mandeltaerte med karamelsauce



