
A LA CARTÉ
AFTEN

FORRETTER

Fynsk forår 
Anrettet m.  hjertesalat, rygeost, caviart, 

dild og citron
Kr. 148,-

Røget svineslag
m. peberrodscreme og valnødder

Kr. 148,-

Potted shrimps
Brunet koldt smør m. rejer og ristet surdejsbrød

Kr. 148,-

Alle 3 forretter
Få den fulde oplevelse med alle 3 forreter samlet

Serveret med vores hjemmelavet surdejsbrød
Kr. 128,-

ÅBNINGSTIDER 

Mandag - lørdag: 
Kl. 12 - 15 og kl. 18 - 21

Søndag: 
Kl. 13 - 15 og kl. 18 - 21

GÆLDER TORSDAG OG SØNDAG



A LA CARTÉ
AFTEN

HOVEDRETTER

Tomahawk af okse m. skaftben 
Egnet til 2 pers. 750 g

Serveret med chimichurri, grillede 
cherrytomater, frisk salat, steakhouse pommes 

og bearnaisemayo
Kr. 635,-

Helstegt rødspætte
m. grillet citron, fed estragon-sauce, sauté af 
løg, æbler, kapers og hasselnødder, crudité af 

gulerødder og fennikel
Kr. 328,-

Tæmpeh plantebøf (øko)
Serveret med frisk salat, vegansk urtemayo og 

ristet surdejsbrød
Kr. 311,-

Helstegt mørbrad af gris
Serveret m. kartoffeltærte, champignongsauce, 

stegte rodfrugter vendt med grøn pesto, 
rødvinsglaseret rødløg, grillede grønne asparges

Kr. 318,-

ÅBNINGSTIDER 

Mandag - lørdag: 
Kl. 12 - 15 og kl. 18 - 21

Søndag: 
Kl. 13 - 15 og kl. 18 - 21

GÆLDER TORSDAG OG SØNDAG



A LA CARTÉ
AFTEN

DESSERTER

Gl. dags æblekage
Toppet med flødeskum

Kr. 128,-

Vandbakkelse
m. syrlig bærmousse

Kr. 128,-

Svampet mandeltærte
m. karamelsauce

Kr. 128,-

Alle 3 desserter
Få den fulde oplevelse med alle 3 desserter samlet

HUSK at vi har også dessertvin
Kr. 128,-

ÅBNINGSTIDER 

Mandag - lørdag: 
Kl. 12 - 15 og kl. 18 - 21

Søndag: 
Kl. 13 - 15 og kl. 18 - 21

GÆLDER TORSDAG OG SØNDAG


