DAGENS MENU

NYD 3 SERVERINGER AF 7
ANRETNINGER | OKTOBER, NOVEMBER
OG DECEMBER 2024

1 SERVERING 2 SERVERINGER 3 SERVERINGER

268; 358; 388;

MANDAG, ONSDAG OG LORDAG:

FORETTER

Laks pa rugbrgdschips med urtecreme
Grillet zucchini med bagt tomat
Rgdbede-tartar med gedeost og valngdder

HOVEDRET

Oksefilet serveret med pommes anna, graeskarpuré, bagte
rodfrugter samt rgdvinssauce

DESSERTER

Creme brulée med lime
Brownie med karamel
Braiseret blommme

TIRSDAG OG FREDAG:

FORETTER

Graeskarsuppe med ristede graeskarkerner

Spred kammusling med blomkalscreme og ristede
hasselngdder

Grillet paere med blaskimmelost og balsamico

HOVEDRET

Kalvefilet serveret med pommes kroket, bagt selleri med
redebede- og aeblekompot, stegte svampe med spinat
samt rosmarinsauce



DESSERTER

Tiramisu
Ngddekurv med braendte figner

Mandelbund med frugt i vaniljecreme

TORSDAG OG SONDAG:

FORETTER

Vitello tonnato
Svampe al a creme pa sprgd bund
Stegte kastanjer med rosmarin og flagesalt

HOVEDRET

Dlbraiserede spoleben serveret med rustik mos, glaserede
rgdbede, grillet gulerod og persillerod samt sky sauce

DESSERTER

Tarte tartin med aebler
Hvid chokolademousse med lakrids og havtorn
Chokoladekurv med espressocreme og mynte

HIJEMMEBAGT SURDEJSBR@D

Er du ogsa vild med vores brgd?
Kgb det med hjem for

35,‘ pr. stk.

Bestil ved din tjener eller i receptionen



